Kolac Amor-Amor

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

e 5Zumanaca

ljge

7 kaSikaSecera

5 kasikaulja

1kisela pavlaka

8 kasikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

e 750 mlvode

e 2 kesicepudingaod vanile
e 9kaSkaSecera

e Gbelanaca

Priprema

Umutiti Zumanca, jgje i Secer penasto. Dodati ostale sastojke za koru paispeci na 200 C, oko 20 minuta. Skuvati
puding u vodi satri kaSike Secera. U vruci puding umeSati umucena belanca koja smo umutili sa 6 kaSika Secera.
Mutiti lagano rucno varjacom da bi krem bio vazduSast. Na ohlaenu koru sipati topao fil i ostaviti da se stegne.
Ukrasiti Sagom.



Savet



