Strudla sa spanacem i sirom

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

e 500 gbrasna

1 kesicasuvog kvasca
1 kaSicicaSecera

1 kaSikasoli

150 gmargarina

ljgje

Zafil:

¢ 300 gMoja Kravica Kuhinjicasithog sira
¢ 300 gobarenog spanaca
¢ 1 kaSicicasoli

Priprema

U posudi gediniti mlako mleko, kvasac, Secer i kaSicicu brasna. Dobro izmeSati i ostaviti da nadoe. Dodati
otopljen margarin, jaje, malo soli i bradno, pa umesiti testo. Ostaviti pola sata da poraste.

Spanac kratko blansirati u slanoj vodi, pa ga procediti i iseckati.

Sjediniti spanac i mladi sir, pa dosoliti koliko treba. Testo staviti naradnu povrsinu, podeliti na dva, pa svaki
deo razvuci, filovati, urolati i ostaviti pola sata pokriveno da nadoe.



Ugregiati rernu na 200 C. Preko Strudle staviti par kockica margarinai peci oko 45 minuta.

Savet



