Pljeskavice od starog hleba uz namaz od Sargarepe

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zapljeskavice:

250 ghleba

5jga

1 glavicacrnog luka
200 mimleka

1/2 kaSicicepersuna
po potrebiprezle
50 gSunke

Zanamaz od Sar gar epe:

3 Sargarepe

250 gfetasira

50 gmajoneza

1/2 kaSicicepersuna
po potrebiso

Priprema

Hleb iseci nakockicei staviti u ciniju. Umutiti jajei mleko papreliti hleb. Posuti perSunom, pa ostaviti 15
minuta da odstoji. Umesiti. U tiganju uprziti sitno iseckan crni luk. Dodati seckanu Sunku, pa promesSati.
Umutiti 4 jgjeta, posoliti ih, papreliti luk i Sunku. Prome3ati jednom da se napravi meka kajgana, pa skloniti sa
vatre. Dodati kajganu u natopljen hleb pa sve umesiti. Vlaznim rukama oblikovati pljeskavice, uvalijati ih u
prezle. paprziti navrelom ulju. Sluziti uz namaz od Sargarepe.



Sargarepu narendati, Sir izgnjeciti, pa siediniti. Dodati majonez, so i persun pa masu lepo ujediniti.

Savet



