Vocna torta (6)

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zafil:

2 kesicepudinga od jagode
6 dimleka

7 kaSikaSecera

2 kasikekisele pavlake

| jos

5dl Moja Kravica Kuhinjica slatke pavlake
500 gjagodaili neko drugo voce

5 kaSikaSecera

2 kesiceSlaga

200 gkeksa

Priprema

Skuvati puding i u topao (ne vreo) staviti 2 kasike kisele pavlake.

Moja Kravica Kuhinjica datku pavlaku i Secer umutiti. Jagode iseckati sitno ili u blenderu. 1zmiksati i dodati
u slatku pavlaku.

Keks natopiti u mleku i preko staviti puding, pa slatku pavlaku sajagodama. Ostaviti u frizideru da se ohladi, pa
dodati Slag i dekorisati po Zelji.



Savet

Ako dlatka pavlaka ne bude vrsta dodati po potrebi Zelatin razmuen u vodi...



