Cvet pogaca (3)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 kgbrasna

500 mimleka

1 kockicakvasca
2jgjeta
1belance
1dlulja

2 kaSicicesoli

Zapremazivanjekora:

e 125 gmargarina

Priprema

Zamesiti testo i ostaviti ga 10 minuta da odmori. Zatim odvojiti loptice velicine manje jabuke, potrebno je osam
istih lopticai deveta manja. Svaku lopticu razviti velicine malog tanjirai premazati istopljenim margarinom.
Resti cetiri kore i svaku premazati, a cetvrtu ne premazivati.

Zatim koru od cetiri razvijena kolacica prebaciti u pleh i iseci naosam delovai svaki deo malo zaseci |
provlaciti ivice kao nadlici.



Toisto uraditi i sadrugom korom od cetiri razvijena kolacica, pai njuiseci kao i prvu koru isto i nju zaseci |
provlaciti.

Od devetog kolacicarazviti koru kao Strudlu i uviti u rolat, iseci nakolutove i poreati u pleh.

Pogacu ostaviti 30 minuta da nadoe, zatim je peci 35 minuta na 180 C.

Savet

Trebamalo truda ai isplati se...



