Pasta od sremusa

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2 kasikeslanog preprzenog kikirikija
2 kaSike sremusa

1 kaSikamaslinovog ulja
malorendanog parmezana

300 gSpageta

Priprema

Spagete skuvati uobicajeno samalo soli. Sremus, kikiriki i ulje staviti u blender i isitniti. Dodati sirai sve dobro
ujednaciti. Malo posoliti, ai ne mora posto su Spagete, i kikiriki slani. Masu preliti preko vrucih Spagetai
izmesati.

Savet

Priroda nam nudi zdrave biljke, paih trebaiskoristiti, kao $to je sremus.



