Noblica torta (4)

tezina: lako
za 55 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gnoblicakeksa

750 gkrem Slaga

300 gcokalade zajelo

750 mlkisele vode

50 mlgaziranog soka od pomarandze
350 gprah Secera

250 gmlevenog keksa (moze bilo koji)

Priprema

Potopite noblice u sok od narandze i poreati na posiuzaonik kao koru. Fil I: Umutiti 250 g Slaga sa 250 ml kisele
vodei sa 150 g Secera u prahu. Kada se Slag umuti dodati 250 g mlevenog keksai sve to staviti preko noblica.
Fil 11: Umutiti 250 g Slaga sa 250 ml kisele vode i 150 g Secera u prahu. Kada Slag umutite dodati 300 g
cokolade. Drugi fil staviti preko prvog fila. Fil [11: Umutiti ostatak Slaga, 250 ml kisele vode i 50 g Secerau
prahu. Kada izmutite Slag stavite preko drugog fila, atortu ukrasite po zelji. Prijatno :-)

Savet

Noblice malo visSe drzati u soku kako bi omekSale dovoljno...



