oko kolac sa makom

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Testo:

djgeta

1 SoljaSecera
lvanil Secer

1.5 Soljabelog mlevenog maka
1/2 Soljemleka

1/2 Soljegriza

1/2 Solj ebrasna
1dlulja

1/2praska za pecivo
2rendane jabuke

1 kaSicicacimeta

Glazur a:

100 gcokolade

1/2 dimleka

2 kasicicesecera

1 kaSicicamargarina
1 kaSicicaulja

Priprema



Izmutiti jaja sa Secerom, dodati mak, ulje, mleko, griz, cimet, jabuke i lagano izmutiti, dodati brasno i prasak za
pecivo, palagano mesati dok se ne gedini da ne ostanu grudvice.

Tepsiju obloziti papirom, pa sipati smesu i peci oko 1/2 h na200'C.

Nalaganoj vatri istopiti cokoladu u mleku, dodati ulje, margarin, Secer.

Pecen kolac preruciti natacnu, odstraniti papir, iseci ga na kvadrate, preliti glazurom. Ohladiti.

Savet

Ja sam za oko-glazuru koristila pola crne okolade sa 70% kakaa, a pola mlene, pa nisam dodavala Seer. A Solja
don cafe je mera u koju stavljam sastojke. M oja deca obozavaju ovakve kolae.



