Prolecna supa

Sastojci

Potrebno je:

e 500 g graska

250 g krompira

5 kasika ulja

2 kasike brasna
polaglavice luka

3 cenabelog luka

1 kaSicica persunovog lisca
1list celera

2 Sargarepe

1 kaSicica paradajz-pirea

Priprema

Na ulju prodinstajte pola glavice sitno seckanog luka, dodajte bradno, iseckani beli luk, persunovo lisce,
iseckanu Sargarepu i celerov list. Sve to nalijte vodom i kuvajte pola sata. Procedite, a povrce propasirgjte.
Vratite ga ponovo u supu, dodajte zatim graSak, na kockice iseckan krompir i paradajz-pire. Ako je potrebno,
dolijtejoSvodei kuvajte dok graSak omekSa. Servirajte sa komadicima przenog hleba.



