Kokos kocke (5)
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teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoricu (x2):

e 5belanca
e 5 kasSkaSecera
¢ 100 gkokosa

Fil:

10Zzumanca

10 kaSikaSecera
2pudinga od vanile
500 mimleka

7 kaSikaSecera
Imargarin

Priprema

Korica: Umutiti 5 belanca sa 5 kaSika Secera. Kada se umuti u cvrst sneg dodati kokosovo brasno. |zmeSati
varjacom, izliti u plehi peci na 170 stepeni. Ispeci jos jednu takvu koricu.

Fil: U polalitre mleka skuvati 2 pudinga od vanile sa 7 kaSika Secera. Ostaviti da se ohladi. U meuvremenu
Zumanca skuvati na pari sa Secerom (10 kaSika) i ostaviti da se prohladi. Umutiti 1 margarin i u njega postepeno
dodavati ohladjeni puding, a potom i Zumanca skuvana na pari.



Filovati korica- fil - korica - fil. Potom iseci nakockei dekorisati po Zelji.

Savet



