Vocna torta (tresSnje, banane, ananasi visnje)

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mIM oja Kravica Kuhinjica datke paviake
500 mlkisele pavlake

2 kesicezelatina

7 kaSikasecera

100 gkompota od treSanja

100 gseckanog ananasa

2 srednjebanane

100 gmix kandirano voce

1 pakovanj episkota

Vignjafil:

e 500 gsmrznutih visanja
e 1puding od vanile

o 1 keiscazelatina

e 10 kaSikaSecera

Priprema

U dubljem kalupu kome se skidaju stranice na dno staviti piskote. Moja K Ravica Kuhinjica slatku pavlaku
umultiti sakiselom, dodati otopljeni zelatin prema uputstvu sakesice i ostale sastojke paizliti preko piskota.
Ostaviti da se dobro ohladi.



Visnjafil: u Serpici prokuvati 500 g viSanja sa Secerom i umesati 1 puding od vanile. Dabi fil bio joS cvrsci
dodati 1 zelatin. MeSati joS 1 minut i skloniti savatre. Malo prohladiti fil. Topao fil izliti preko tortei ostaviti da
se lepo stegne.

Savet



