|talijanska mesavina i pirinac

tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Za povrce:

1 kesicaitalijanske meSavine povrca
1 kasSikaulja

1/2 kaSicicesoli

1 prstohvatorigana

Zapirinac:

100 gpirinca

100 gkukuruza Secerca

2 kaSiketamari sosa

1 kaSika uljaod kikirikija
po ukusupersunov list

Priprema

Priprema povrca: Zagrejati uljei staviti povrce. Prziti ga uz neprekidno meSanje desetak minuta, pa dodati so i
origano. ProprZiti gajoS koji minut, dok ne ispari svatecnost, obzirom da smrznuto povrce pusta dosta tecnosti.
Povrce je gotovo.

Priprema pirinca: Pirinac dobro oprati, preliti gasa 3 dl vodei kuvati desetak minuta. Nakon toga dodati sve
ostale sastojke osim perdunovog listai prokuvati jos nekoliko minuta, ali voditi racuna da se pirinac ne



raspadne. Natanjir prvo staviti pirinac, pa preko povrce. Posuti persunovim listom.

Savet



