Krem supa sa Sampinjonima

L

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gSampinjona

1 glavicacrnog luka
1 veci cenbelog luka
1kocka za supu

1,3 Ivode

250 mIM oja Kravica Kuhinjica pavliake
zakuvanje

biozacin

biber

persun

ulje

Priprema

U dublju Serpu, namalo ulja, staviti sitno iseckani crni i beli luk. Prziti dok luk ne omek3a. Dodati sitno
iseckane Sampinjonei dinstati dok neispari voda, koju su pecurke pustile.

Zatim naliti salitar i tristamililitara vrele vode. Ubaciti kockicu za supu. Posuti biberom i biozacinom (po
ukusu), pakuvati 15 minuta. Posle tog vremena Stapnim mikserom izblendati masu u Serpi i dodati M oja
Kravica Kuhinjica pavlaku za kuvanje. Pustiti da prokljuca, pa ubaciti sitno iseckani persun.

Savet



