
okoladni kolac sa narandžom

Sastojci

Potrebno je:

3jajeta
100 gšecera
120 gbrašna
1 kesicavanilin šecera
1/2 kesicepraška za pecivo
200 gcokolade
100 mlMoja Kravica Kuhinjica slatke pavlake
100 mlulja
2narandže
malodžema od kajsije

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom i vanilin šecerom, dodati ulje i brašno pomešano sa praškom za pecivo. Istopiti 
cokoladu sa slatkom pavlakom i dodati smesi sa jajima. Zatim dodati ocišcene i iseckane narandže. Sipati u pleh 
velicine 23x33 cm i peci 30 minuta na 180 C. Kada se ohladi iseci na parcad željene velicine i preliti džemom.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min


