BeSamel Spagete

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gSpageta

200 gdlanine

700 mIMoja Kravicamleka

6 kaSikabrasna

100 gkackavalja

1 kaSicicasoli

1 kasicicasuvog biljnog zacina
malosuvog bosiljka, origana

1 malakisela pavlaka

Priprema

Pripremiti materijal. Narendati kackavalj. Naseckati malo sveZzeg perSuna. Skuvane i proceene Spagete ne
ispirati, nego posuti samalo maslinovog ulja.

Sitno seckanu slaninu staviti namalo ulja da se proprzi, u nekom dubljem tiganju,par minuta. Naliti sa 600 ml
mleka, a u ostatak razmutiti 6 ravnih kaSika brasna. Dodati zacine i promeSati. Kada prokuva,skloniti savatre,
pa lagano uliti razmuceno brasno, svo vreme meSgjuci. Vratiti na Sporet i meSati dok se ne zgusne. Dodati
pavlaku i sir, promeSati i skloniti saringle. Sluziti toplo i po Zelji posuti sveZzim seckanim perSunom.

Savet



