Makaroni sa mesom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gmakarona

2 glavicecrnog luka

2 cednjabelog luka

300 gmlevenog mesa

po potr ebiso, biber, origano
llovorov list

cili

prstohvatSecera

400 ml paradajza

Zapreiv:

e 2jgeta
e 250 midatkeili kisele pavlake

Zaposipanje:

e 200 gkackavalja

Priprema

Luk iseckati nasitno i proprziti naulju. Dodati beli luk takoe sitno iseckan. Kada se oseti miris belog luka,
dodati meso, promesati i dinstati, ako je potrebno, doliti malo vode. Posoliti, pobiberiti, dodati origano, cili po



ukusu, lovorov list, prstohvat secera, promesati i sipati paradajz i joS malo dinstati. Gotov fil gediniti sa
kuvanim i oceenim makaronamai sipati u tepsiju za pecenje. Preliti saizmucenim jajima sa paviakom i peci oko
20 minuta na 200 C. Nakraju, posuti izrendanim kackavaljem i joS malo vratiti u rernu.

Savet



