Zapeceni grasak sa krompirom

Sastojci

Potrebno je:

1 kg graska

1 glavicacrnog luka
800 g krompira

200 g brasna

100 g maslaca

2 kaSike rendanog sira
ljae

biber

ulje

so

Priprema

Krompir skuvajte sa ljuskom, oljustite gai propasirajte. Dodajte brasno, sir i jgjei zamesite glatko testo.
Ratanjite ga oklagijom da bude debljine 1 cm, isecite po z€lji i isprzite na ulju. Posebno skuvajte grasak i
prodinstajte ganauljui luku.

U podmazanu vatrostalnu posudu slozite najpre sloj przenih oblika krompira (krugovi, zvezdicei dl.) a preko
njega sloj graska. Pospite listicimamaslacai daZite tako redom. Na vrhu morabiti sloj krompira. Pospite
listicima maslaca, pobiberite i zapecite u pecnici.

Nakraju razbijte u sredinu cinije jgje, joS malo zapecite i servirgjte toplo.



