Mokre kiflice

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakiflice:

¢ 500 gkora zapitu

125 gmargarina

200 mimlake vode

50 gsusama

malomleka

po ukusudzem od dljiva

po ukusuMoja Kravica Kuhinjca sitnog sira

Priprema

Margarin otopiti i njime poprskati po 3 kore, paih poredjati jednu preko druge. Staviti cetvrtu koru.
Pripremljene kore iseci na polovinu po duZini pa svaku polovinu najoS pola, pa svaku cetvrtinu dijagonal no.
Zatim na Siri krgj svakog dela staviti malo dzemaili sitnog sirai umotati kao kiflicu. Postupak ponavljati dok se
ne utroSe sve kore. Pripremljene kiflice reati natacnu, paih preliti sa2 dl mlake vode. Zatim kiflice premazati
mlekom i posuti prepecenim susamom, premestiti ih u podmazan pleh i ostaviti da odstoje 20 minuta, a potom
ih peci u zagrejanoj rerni na 220 stepeni oko 20 minuta.

Savet



