Sladoled sa jagodama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Za sos:

¢ 200 gjagoda
e 100 gSecera
e 3 kaSkevode

Zadadoled:

2 kesicedlag pene

400 mIMoja Kravica kisele pavlake 20% mm
300 mlhladnog mleka

5 kaSikameda

500 gizgnjecenih jagoda

Priprema

Prvo umuititi 2 kesice Slag kreme sa 300 ml mleka Moja Kravica 3,2 mm. U drugu miks posudu sstaviti
izgnjecene jagode, med i Moja Kravicakiselu pavlaku. Sve fino Stapnim mikserom gediniti, alagano varjacom
umeSati umuceni Slag. Staviti sve u plsticnu kutiju i u zamrzivac, povremeno promeSati dok se mrzne.

Napraviti sosod voca. 100 g Secerai 3 kaSike vode staviti da provri. im pocne davri dodati 200 g jagoda i pustit
davri 8 minuta. Skloniti saringlei ohladiti. PosluZiti kao preliv za sladoled.



Savet



