
Vocne griz kocke

Sastojci

Potrebno je:

200 gkeksa
3 dlMoja Kravica Kuhinjica slatka pavlaka

Za fil I:

1 lmleka
10 kašikagriza
15 kašikašecera
1 kesicavanilin šecera

Za fil II:

300 gvišanja
1 l vode
6 kašikagustina
12 kašikašecera

Priprema

Poreati keks.

Griz razmutiti sa malo mleka. Ostatak pomešati sa šecerom i vanilin šecerom, pa kad provri, ukuvati griz. Topao 

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 40 min



fil preliti preko keksa.

Gustin razmutiti sa malo vode. Ostatak pomešati sa šecerom, dodati višnje i kuvati 15-ak minuta. Zatim dodati 
gustin i skloniti sa šporeta. Topao fil sipati preko fila sa grizom.

Umutiti slatku pavlaku i premazati kolac. Ostaviti da se ohladi i stegne, pa iseci na kocke.

Savet


