Kuglice sa plazmom i cokoladom

tezina: lako

za: 35 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakuglice:

e 125 gmargarina

250 gSecera u prahu
1zamrznuta pomorandza

300 gmlevene plazme
cokolada za prelivanje kuglica
mal obel e cokolade

100 gzelenih zele bombona

Priprema

Penasto umutiti margarin i Secer u prahu pa postepeno dodavati izrendanu pomorandzu i plazmu. Praviti kuglice
i svaku preliti sa otopljenom cokoladom i ostaviti da se stegne. Zele kocke seci namale kockice. Otopiti belu
cokoladu pa na svaku kuglicu staviti po malo pananju zele kocku.

Savet



