Kisela pita
-

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

1 kgbrasna

1/2kvasca

450 gMoja Kravica Kuhinjica sithog sira
1dlulja

3 dlvode

1 kaSikaSecera

1 kaSikasoli

Priprema

U posudu kasikom razmuititi kvasac, vodu i malo brasna. Kad to nadoe dodati jos 3 jajeta, preostralo brasno,
ulje, sitan sir, Secer i so. Sastojke umesiti rukom i ostaviti da odstoji. Zatim testo podeliti na3 delai svaki
razvuci oklagijom. Svaku koru urolati u rolat i poreati ih u tepsiju. Poreano testo u obliku puza premazati uljem
i ostaviti da nadoe. Peci na 200 C, oko 40 minuta

Savet



