Varivo od boranije

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 malaglavicacrnog luka

e 3 kaskeulja

¢ 1 kaSicicaaleve paprike

¢ 500 gociscene boranije

¢ 1 vecaSargarepa

¢ 300 gociscenog krompira

¢ 3 kaskeovsenih pahuljica

e 1kaSicicasoli

¢ 3 cenabelog luka

e po ukusupersunov list
Priprema

Navrelom ulju proprziti sitn iseckan crni luk i Sargarepu. Potom dodati alevu papriku. Prziti je nekoliko
sekundi, dok ne zamiriSe, pasipati Solju vode. Dodati iseckanu boraniju i krompir. Kuvati 15-tak minuta, pa
dodati ovsene pahuljice, sitno iseckan beli luk i so. Dodati joS jednu Solju vode i kuvati jo$ 5 minuta. Ako
boranija nije meka, kuvati joS malo. Dodati iseckan persunov list.

Ukoliko volite corbastije varivo, dodajte joS vode po Zelji. Takoe, od zacina moZete dodati sve ono &to je po
vasem ukusu. Ja dodajem biber i tucanu ljutu papriku.

Savet



