Tifani kocke

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore

¢ 8belanaca

200 gSecera

100 gmlevenog maka
100 gkokosa

4 kasikebrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

1 kesicapudinga od vanile
8Zumanaca

150 gSecera

400 mimleka

200 gmargarinaili putera
1 kesicaslag krema

2 kasicicekakaoa

Priprema

Od navedenog materijalaispeci dve kore.

Skuvati fil: Od mleka odvgjiti 5 kaSika mleka paizmeSati sa Zumancima, pudingom i Secerom, pa u mlazu sipati
u ostalo mleko koje smo stavili da se kuva. Kada se fil zgusne skloniti gasavatrei ohladiti. Zatim u ohlaeni fil



dodati umucen margarin ili puter. Kada smo sve lepo sedinili dodamo kesicu neumucenog Slagai joS malo
mutimo. Trecinu fila odvojimo, pa dodamo 2 kasicice kakaoa.

Filujemo: Kora (poprskana nekim sokom)-tamni fil-svetli fil, pa opet kora-tamni fil svetli fil, odozgo istopljena
cokolada.

Savet

Kolaje veomalep za one koji vole mak.



