Slane pogacice sa krompirom

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgbrasna

500 gkrompira
250 gmargarina
70 gmasti

1 kockakvasca
lcelojae
1Zumance

1 Soljamleka

3 kasicice soli

Zapremaz:

e ljge
e susam (za posipanje)

Priprema

Krompir skuvati i propasirati. U Solji mlakog mleka rastopiti kvasac. Penasto umutiti margarin, dodati mast,
jge, zumance, pasiran krompir, so, nadosli kvasac i sa oko 600 g brasna zamesiti mekano testo. Pokriti folijom i
ostaviti u frizider na pet sati. Nakon toga, na pobrasnjenoj podlozi premesiti testo uz dodavanje brasna po
potrebi. Razviti ga oklagijom na oko jedan centimetar debljinei vaditi pogacice.



Pogacice slagati na pleh obloZen pek papirom i premazati ih umucenim jajetom. Posuti susamom i peci u rerni
zagrejanoj na 250 C, dok ne porumene.

Savet

Od ove mereispalo mi je etiri velika pleha,od rerne, pogaica.



