
Kajgana sa tikvicama

Sastojci

Potrebno je:

300 gtikvica
200 gpraziluka
8jaja
100 gsir trapist
po željiso i biber
po željiorigano

Priprema

Tikvice izrendati i ostaviti da puste vodu. U tiganj staviti malo ulja i dodati isitnjen praziluk i tikvice i dinstati 
dok ne omekšaju. Posoliti i pobiberiti po želji.

Jaja umutiti i preliti preko tikvica. Zapeci sa donje strane i okrenuti da se zapece i gornja strana.

Pred kraj dodati izrendan sir trapist.

Služiti uz jogurt i integralni hljeb. Prijatno!

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 15 min


