Frittata

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

e 8jga

4 srednja krompira
100 gdlanine

Imladi luk

1 paprika

13argarepa

oko 10listova koprive
so

biber

Priprema

Krompir ocistiti, iseci na kolutove, skuvati dok ne omeksa, ocediti i ostaviti sa strane. Jgjaizmutiti, posoliti,
pobiberiti i ubaciti listove koprive i ostaviti sa strane.

I seckanu slaninu proprziti namalo ulja, pa staviti iseckano povrcei proprziti, dok malo ne omeksa.

skinuti saringlei staviti u zagrejanu rernu. Peci na 200 C do zlatno Zute boje.

Savet



Frittata je italijanski omlet u prevodu jgje-tortai moZe da se kombinuje sa drugim raznim namirnicama kao $to
Su meso, sirevi, razno povre. See se nakriskei sluzi satoplaili hladna sa salatom po izboru.



