Lagani kozaci

tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

5ga

100 gSecera

7 kasikabrasna

1dlulja

1/2 kesicepraska za pecivo

Zafil:

e 5dimleka

6 kaSikabrasna

200 g Secera

3 kesicevanilin Secera
125 gmargarina

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 2 kaSkeulja



Ostalo:

¢ 150 gkokosa

Priprema

Umuititi mikserom jgjai Secer, dodati uljei ostale sastojke. Pleh obloZiti masnim papirom. Peci piskotu 15-tak
minuta na 200 C. Kada se ohladi vaditi caSom krugove. Skuvati kremu od mleka, bradnai Secera. U mlako
umeSati margarin. Filovati Subarei spojiti po 2. Premazati okolo sakremom i uvaljati u kokos. Odozgo staviti
glazuru od cokolade.

Savet



