Gibanica sa heljdinim korama

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gheljdinih kora za gibanicu

500 gMoja Kravica Kuhinjica sithog sira
5jga

1 Soljajogurta

1 Soljaulja

1 Soljakisele vode

1 kesicapraska za pecivo

150 gmariniranih Sampinjona

po ukususoli

Priprema

Pripremiti sve namirnice zafil. lzmeSati viljuskom.

Nauljiti tepsiju, reati kore, svaku obilno zaliti filom. Slagati gibanicu, korafil, i sve tako dok se ne potrod sav
materijal. Zavrsiti korom. Premazati uljem i ovlasS poprskati vodom.

Ugreati pecnicu, pa peci gibanicu dafino porumeni. [zvaditi je, poprskati vodom, pa vratiti nazad na par
minuta. Vrucu gibanicu posluziti sa jogurtom.

Savet



