Pljeskavice od koprive

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 450 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gmladih listova koprive

1 glavicacrni luk

2jgjeta

250 gdomaceg kravljeg sira
Imladi beli luk

mal osvezeg persuna

4 kasikekukuruznog belog brasna
2 pune kasikepSenicnog belog brasna
ulje

so

suvi biljni zacin

Priprema

Vrhove mladih kopriva dobro oprati i staviti da se obare. Obarene koprive dobro ocediti i sitno iseckati. Dodati
sitno seckani mladi crni i beli luk, jgja, izmrvljeni sir, sitho seckani persun, kukuruzno i pSenicno brasno, kao i
kaSicicu zacinai malo soli. Masu dobro izmesati i gediniti, praviti pljeskavice paih prziti navrelom ulju.

Savet

Do je koprivamlada bere sei sus zazimu.



