Posna duo pita
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tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

1 Soljaovsenog brasna

1 Soljacrnog brasna

1,5 SoljapSenicnog griza
1 Soljabraon Secera

1 kesicapraska za pecivo

Zanadev |:

3 velikgjabuke

1/2 oljebraon Secera
1 kesicavanilin Secera
75 mlulja

2 kasSikecimeta

Zanadev |1:

400 g viSanja

1/2 Solj e braon Secera
1 kesicavanilin Secera
75 mlulja

Priprema



Zatesto pomesati sve sastojke i podeliti natri dela.

Zanadev |: | zrendati jabuke, pa pomeSati sa ostalim sastojcima.

Zanadev |1: Pomesati sve sastojke.

Tepsiju obloZiti papirom za pecenje, pa staviti jedan deo bradnastog testa, panadev I, padrugi deo brasnasti, pa
vidnje (polovinu soka koji su visnje opustile sipati preko visanja, a polovinu ostaviti), preko viSanja sipati treci
deo brasnasti, pa odgore sipati ostatak soka od viSanja, onako iSarati po brasnu.

Rernu zagrejati na 180 C, pa peci kpolac oko 40 minuta.

Savet

Mi ne doekmo ni da se ohladi, ai ako ostane, kad prenoi joSje lepsi.



