Socna pita sa visnjama

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gviSanja

2jgjeta

1dlulja

1 dljogurta

2 kaSikebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
500 gkore za pitu

Zapreiv:

e 500 gSecera
e 4 dlvode
e 1 kesicavanilin Secera

Priprema

Umutiti jgja, padodati ulje, jogurt i pecivo pomeSano sa braSnom.

Koreiseci napola.

Svaku polovinu premazati safilom (2 pune kasike fila).



Zatim preklopiti namazanu polovinu kore, pai nanju staviti punu kasiku filai poreati visnje (2 kasike).

Uvijati koru savisnjamau trokut (trougao).

Svaki trokut reati u nauljen pleh.

Peci pitu na 180 C 30 minuta, (zavisi od rerne).

I specenu pitu preliti prelivom i ostaviti je da upije preliv.

Savet

Pitaje veoma sona dlina je baklavi ,ali je mnogo ukusnija.



