
Brza torta sa višnjama

Sastojci

Za 3 kore:

12jaja
12 kašikašecera
12 kašikabrašna
3 kašikekakaoa
3 kašikeulja
1 kesicapraška za pecivo

Za fil:

5 dlslatke pavlake
500 mlkisele pavlake
1 kg višanja
250 g šecera u prahu

I još:

5 dlslatke pavlake
200 gcokolade

Priprema

Umutiti gore navedene sastojke, prvo jaja sa šecerom, a zatim lagano umešati ostale sastojke. Ispeci 3 kore. Za 
fil: Kiselu pavlaku umutiti sa 250 g šecera u prahu. Posebno umutiti 500 ml slatke pavlake. Pomešati obe 

težina: lako

za: 25 osoba

vreme pripreme: 30 min



pavlake. Ocediti višnje i otopiti cokoladu. Koru poprskati sa malo soka od višanja, naneti otopljenu cokoladu, 
pavlaku, pa rasporediti višnje, i tako još jednom ponoviti postupak. Gornju koru premazati umucenom 
pavlakom.

Savet

lako ,brzo i ukusno


