Torta Duga

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Zakoru: (x3)

3jgjeta

3 kasikeSecera

3 kasikebrasna

1/3 kesicepraska za pecivo

malo boje ljubicasta, plava, crvena

Zafil:

3 kesicepudinga od vanile
1Imleka

250 gmargarina

300 gzele bombona

malo bojeroza, zelena

9 kaSikasecera

| jos:.

e 250 migdlatke pavlake
¢ boja zaukraSavanje



Priprema

Kora: Umutiti 3 belanceta sa 3 kasike Secera, pa dodati Zumanca, brasno i praSak za pecivo. Ubaciti i malo boje,
pa peci na 220 C, dok ne porumeni. Istim postupkom napraviti josS dve kore. Fil: Skuvati 3 pudingau litri mleka
i ostaviti da se ohladi. PomeSati ga sa margarinom i podeliti natri delau dva sipati boju, atreci ostaviti Zut.
Staviti koru, nanju fil, pa Zele bombone, iste boje kao i fil, pa opet koru i tako dok se sve ne potrosi. Nakraju

tortu premazati Slagom.

Savet



