Pituljice sa pavlakom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 kgbrasna

500 mimlakog mleka
150 miulja

2 kaSicicesoli

50 gsvezeg kvasaca
1 kaSicicaSecera

Zafilovanje:

¢ 400 mlkisele pavlake

Priprema

U vecu ciniju staviti 500 g brasna, dodati ulje, so, Secer i izmrvljen kvasac pa sa mlakim mlekom zamesiti testo.
Dodati preostalo brasno i umesiti glatko testo. Testo ostaviti da nadodje pa ga podeliti na manje loptice.

Loptice ostaviti da nadodju paih ondarazviti u krug i premazati sa kaSikom pavlake.
Zatim svaku lopticu smotati salevei desne strane kao nadlici.

Pazarolati u rolat cvrsto.



Rolatice ostaviti da nadou.

Nadodle rolatice uspraviti.

Paih pritisnuti sa dlanom.

Prziti na ulju nalaganoj vatri.

Prijatno.

Savet

Preukusan je mogu se filovati i sasirom.



