Gibanica sa koprivom i sirom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjekora

250 - 300 gsira

500 gkoprive

4-5jgja

1paviaka

1 kesicapraska za pecivo

Priprema

Obariti koprivu dovoljno je 3-5 minuta u kljucaloj vodi. Obarenu koprivu usitniti, moZete koristiti blender.
Dobijenu smesu izmeSati sa usitnjenim sirom, 3 umucenajajetai praskom za pecivo. Ako je potrebno dodati
mal o zacina.

Na dno nauljane tepsije staviti dve kore, pa onda pripremljenu smesu. Postupak ponavljati sve dok imate fila.
Na kraju gibanicu odmah zaseci nakockicei preliti ostalim umucenim jajimai pavlakom. Peci 20-tak minutau
zagrejanoj rerni na 180-200 C, da dobije lepu, boju.

Savet



