Prolecni kolac

. e

tezina: srednje
za: 20 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

* Gjga

1.5 SoljaSecera

lvanil Secer

1/2 Soljegriza

1/3 Soljeovsenog brasna
1/3 Soljecrnog brasna
1/3 Soljebelog brasna
1praSak za pecivo

2/3 Soljemleka

1dlulja

Vocei Sag:

¢ 800 gociscenih visanja
¢ 200 mldlatke pavlake

Priprema

Izmutiti jaja saSecerom i vanil Secerom dok ne pocnu da se stvaraju baloncici. Dodati griz, pa manjom brzinom
izmeSati, te dodati mleko, pa nastaviti lagano mutuiti, zatim ulje. Iskljuciti mikser, te lagano umeSati brasno i
prasak za pecivo, i meSati drvenom varjacom dok se ne rastvore grudvice.

U tepsiju staviti papir za pecenje, paistresti testo. Reati 2/3 viSanjai staviti u rernu na 180'C desetak minuta da



se uhvati korica. Zatim poredjati ostatak visanjai malo ih utisnuti u testo koje je vec uhvatilo koricu, tako date
vidnje ne upadnu, a da se ipak zalepe zatesto, pa da ostanu vidljive. Vratiti u rernu da se joS pece dvadesetak
minuta.

Gotov kolac ostaviti da se ohladi, pa gaiseci nakocke. Zato vreme umutiti 200ml slatke pavlake. Umucenu
pavlaku sipati u Spric. Svaki kolac ukrasiti Slagom.

Savet

Ako nemate Spric za Slag, mozete ga sipati i u kesicu za zamrziva, vezati je, pajedan ugao probusiti i tako
ukrasiti kolae.



