Puzci od sira

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gtankih kora za pitu
500 gsitnog sita

3jgeta

1 caSapavlake

150 mljogurta

ulje

Prdliv:
e ljge

Priprema

Sjediniti sir, jgja, pavlaku i jogurt.

Svaku koru preliti jednom kasicicom ulja. Naneti 3-4 kaSike filai rasporedite po celoj povrsini kore.

Uviti urolat i saviti u puza. Donji kraj podvuci ispod, da se puzic ne bi rastvorio. Praviti puzice dok se ne
potrose korei fil.

Jednu kaSiku fila ostaviti paumutiti jaje, i cetkom premazati svaki puzic. Premazane puZzice posuti susamom.



U pleh staviti papir za pecenjei doZziti formirane puzice. Rernu ugrejte na 200°C i peci oko 25 minuta dok ne
porumene.

Savet



