Domaci Hot-Dog

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

500 ml mleka

1 kockicasvezeg kvasca
100 miulja

1 kaSicicaSecera

1 kaSikasoli

900 ghrasna

150 gmargarina

Ostalo:
e 1kgvirdi
e 2jgeta
e po potrebisusama

Priprema

Razmutiti kvasac samalo mlakog mleka, Secerom i kasikom bradna, pa ostaviti da nadoe. U posudu za meSanje
staviti 450 g brasna, nadoSao kvasac, preostalo mleko, uljei so, te promeSati. Postepeno dodavati preostalo
brasno i mesiti kako bi se dobilo glatko testo. Ostaviti testo da naraste 30 minuta. Nado3l o testo rastanjiti
oklagijom na debljinu 5 mm.

Premazati margarinom.



Pa preklopiti krajeve ka sredini i ostaviti da odmori 10 minuta.

Nakon 10 minuta razviti testo oklagijom i iseci na pravougaonike duZine virdle. Na svaki pravougaonik staviti
po jednu virglu.

| uviti u rolnu.

Hot dogove reati u pleh obloZen papirom za pecenje, premazati ih umucenim jajima, posuti susamom i peci na
200 C, dok ne porumene.

Savet



