Krofne sa bjelanjkom

tezina: srednje

za: 15 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatijesto:

700 gbrasna

1 velika kaSikakristal Secera
1 vrecicakvasca

3 dimlakog mlijeka
4zumanjka

malosoli

1 vrecicavanilin Secera
malokorice narandze

Zapremazivanjetijesta:

e 150 gmargarina

Zafil:

e 4bjelanjka
e 8velikih kaSikakristal Secera



| jos:.

¢ 100 gSecera u prahu
e 1vrecicavanilin Secera
e 0,5luljazaprzenje

Priprema

Zamjesiti tijesto od navedenih sastojakai pustiti da odstoji pola sata, pa ponovo premijesiti.

Razviti tijesto oklagijom i premazati otopljenim margarinom.

Postupak ponoviti 4-5 puta.

Razvijeno tijesto igeci ha kocke.

Dobro umutiti bjelanjke sa Secerom i rasporediti po kockama.

Zatim uvijati suprotne strane i praviti loptice.

Gotove loptice prziti navrelom ulju. Kada su krofne pecene vaditi ih na papirne maramice i zatim valjati u Secer
u prahu koji je pomijeSan sa vanilijom.

Savet



