Kulen pogacice

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatijesto:

500 gbrasna

1 dimlijeka

1 dlvode

1 kesicapraska za pecivo
1 kesicakvasca

1/2 kaSikesoli

3 kasikekisele pavlake

Zanadev:

¢ 300 gkulena
¢ 300 gsiratrapista

Priprema

Brasno, kvasac, prasak za pecivo, pavlaku i so, staviti u dublju posudu i zamjesiti tijesto samlijekom i vodom,
ali dodavati postepeno. Tijesto je dobro kad se pocne odvajati od posude. Ostaviti da stoji 30 minuta.

Kadajetijesto odstagjalo, mokrim rukama uzimati pola Sake tijesta (otprilike), praviti oblik pogacicei reati u
pleh oblozen pek-papirom. Pustiti da odstoji 30 minuta.



Kulen igeci natanke kolutove, sir narendati. Na svaku pogacicu staviti 2-3 koluta kulena, zatim sir. Peci na 200
C, 20-30 minuta.

Savet

PosluZiti uz jogurt. Dobar tek :)



