Tiramisu

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

4Zumanaca

150 gSecera u prahu

400 gellasir sa 0% mlecne masti
ili maskarpone

500 mldlatka pavlaka

3 pakovanjapiskota (od 105 g)
300 mlcrne kafe

4 kaSike ruma

kakao (za posipanje)

Priprema

Zumancai 50 g Secera kuvati na pari oko 15 minuta. Slatku pavlaku umutiti sa preostalom kolicinom Secera.
Dodati sir i ohlaena Zumancai sve sjediniti mikserom. Piskote umociti u kafu sarumom i slagati natacnu, preko
piskota staviti polafila, paopet piskotei fil nakraju. Posuti kakaom u prahu.

Savet

Dosta sam istraZivala recepte za ovu poslasticu i sklopila ovg). Zaistaima dosta razliitih, averujem da su svi
ukusni. Bitno je da se oseti kremast ukus kao i ukus kafe i ruma. Kod ovog recepta se oseti i mislim da sam
pogodila ukus predivne italijanske poslastice.



