Krem corba od tikvica

tezina: lak
za: 5 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

2 vecetikvice

2 glavicecrnog luka
3Sargarepe

2krompira

mal osoli

1 kasikasuvog biljnog zacina
malopersuna

1 kaSicicabibera

1/2 kockiceza supu

Priprema

Iseckati luk sitno, Sargarepu i krompir nakockice. Dinstati 10 minuta namalo uljai vode, dodati so i zacine.

.....

vode, po potrebi. Dodati iseckan perSun i pola kockice za supu. Dinstati dok sve ne omek3a, razbiti grudvice sa
mikserom, da bih corbabila glatkai kremasta.

Savet

U orbu dodati kiselu pavlaku.... moze se jesti toplaili hladna....



