Mladi krompir sa Sampinjonima

Sastojci

Potrebno je:

850 g mladog krompira
125 g Sampinjona

50 g butera

2 struka mladog luka

2 kasike brasna

4 dI kokosije supe
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so

Priprema

Krompir oljustiti, oprati i skuvati u slanoj vodi. Zatim ga ocediti. U meuvremenu staviti u Serpu buter i zagrejati
ganavatri. Dodati mlad luk i prZiti 2-3 minuta. Potom dodati iseckane Sampinjone, pa sve prziti 4 minuta.
Sipati bradno i kratko prZziti, uz stalno meSanje. Naliti supom i meSati da se dobije jednolicna masa. Staviti
lovorov list i kuvati joS 8 minuta.

Kuvani krompir preliti sosom i prome&ati. Ukrasiti iseckanim persunovim listom i popraSiti mlevenim biberom.



