Pituljice sa gljivama

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

500 gbukovaca

400 mlkisele pavlake

200 gsirnog sira

2jgeta

1 glavicacrnog luka

malosoli, biberai meSavine zacina
2 kaSkeulja

Priprema

Bukovacei luk iseci namale kockice pa proprziti na ulju. Kad omeksa skloniti sa Sporetai dodati so, biber i
meSavinu zacina. Napraviti fil od pavlake, sira, jgjai soli. |zmeSati i odvojiti 3 velike kasike od fila. Kore
podeliti nadvadela Staviti jednu koru malo poprskati sa uljem pa preko nje drugu koru, koju premazete sa
filom i tako svaku sledecu koru, a na svaku 4 staviti malo iseckanih gljiva, ponavljati postupak dok se ne
potroSe kore.Zatim uviti u rolat. Isto uraditi i sadrugom polovinom kora. Ostaviti u frizideru da se stegne oko
30 minuta. Seci debljine oko 1cmi reati u tepsiju prekrivenu pek papirom. Svaku pituljicu premazati safilom
koji ste ostavili sastranei peci na 200 stepeni dok ne porumeni.

Savet



