Krofne sa dzemom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakrofne:

1 kgbrasna

500 mlvode

1 komadkvasca
1 kaSicicasoli

3 kaSikesecera
ljgje

50 mlulja

dzem

prasah Secer

Priprema

Staviti kvasac u malo tople vode da nadoe. Zatim ga umesati u bradno. Dodati mlaku vodu, so, Secer, uljei jae.
Umesiti glatko testo i ostaviti natoplom da naraste. Razviti testo debljine prsta, modlom ili caSom vaditi
krugove. Ostaviti ih joS 30 minuta da odmaraju paih onda prziti u vrelom ulju. | zvaditi ih na salvetu da se ocedi
vigak masnoce. Puniti ih po Zelji dzemomiili ih uvaljati u prah Secer.

Savet

Krofne tokom przenjanon-stop prelivati kaSikom svreli uljem u kom se prze. Tako e postati loptice, a sredinae



im ostati Suplja.



