Gratinirani pileci bataci sa krompirom

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

3pileca bataka sa karabatakom
1 kgkrompira

so, biber

50 ghradna

150 mluljaza przenje
2crnaluka

3 cenabelog luka

3paprike

Ograten sos:

o 30 gputera

2 kasike brasna

300 mldlatkog mleka

250 mlpavlaka za kuvanje
2zumanca

100 gkackavalja

S0, biber

morski orascic

Priprema



Krompir iseci ha polovine, aako je veci na cetvrtine, skuvati do 80%, ocediti, posoliti, pobiberiti, preliti samalo
ulja, izmeSati gai rasporediti u pleh za pecenje.

Razdvojiti batak i karabatak, raseci, malo izlupati, posoliti, pobiberiti batake, uvaljati u brasno i prziti dok ne
porumene. Isprzene redjati preko krompira.

U istoj masnoci proprZziti crni luk isecen narebarca, sitno iseckan beli luk i paprike secene natrakice. PrZiti do
80% tek da povrce omeksa.

Povrce vaditi rupicastom kasikom i prekriti po batacimai krompiru.

Pripremiti ograten tako Sto se brasno proprzi na puteru, dolivati mleko i kada zgusne skloniti saringle. Pavlaku,
Zumancai izrendan kackavalj izmeSati i gediniti sa beSamelom. Zaciniti solju, biberom i muskatnim orascicem.

Ograten preliti po batacima, krompiru i povrcu i gratinirati u zagrejanoj rerni na 200C dok ne porumeni.

Savet



