Riz biz

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 30ljica (za kafu) pirinca
100 ggraska

300 gbelog mesa

2 veceSargarepe

2 glaviceluka

1 kockica pilece supe

po ukusubibera

3 Soljice (za kafu)vode

po ukususoli/meSavine zacina
ulja

Priprema

Naseckati luk i Sargarepu na sitne kockice. Na zagrejano ulje staviti luk da se dinsta. Kada luk omekSa dodati
mu Sargarepu. Dinstati ih zgjedno 10-15 minuta. Zato vreme iseckati meso na kockice (tracice, kako ko vise
voli). Ubaciti meso da se dinsta zgjedno salukom i Sargarepom. Kada meso pobeli uliti malo vode, tek toliko da
senebi lepilo za Serpu. Dodati zacine i kockicu supe. Kada je meso na pola gotovo dodati grasak i joS malo
vode da bi se graSak mogao skuvati. Kada je graSak kuvan, sipati Soljicu pirincai 3 Soljice vode, kuvati ha
laganoj vatri dok pirinac ne upije svu vodu.

Savet



Zainiti jelo po svom ukusu ko kako vise voli. Jako je ukusnon jelo, 1ako sei sprema.



