upavci (6)

tezina: lako

za 40 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

3jgeta

250 gSecera

50 gmargarina
200 mimleka

300 ghrasna

1 prasak za pecivo

Prdliv:

e 125 gcokolade
400 mimleka

6 kaSikaSecera
90 gmargarina
1 kaSika brasna

| jos:

e 150 gkokosa

Priprema

Kora: Umutiti jaja, Secer i maslac sobne temperature zatim dodati mleko. Nakraju sipati brasno prethodno
s edinjeno sa praskom za pecivo. Pleh obloziti papirom za pecenjei sipati smesu. Peci u zagrejanoj rerni na



200°C 15-20 minuta. Ohladiti zatim iseci na zeljenu parcad. Preliv: Sve sastojke zajedno istopiti i dobro
gediniti. Kolace umakati u preliv sa svih strana zatim uvaljati u kokos.

Savet



