Vesdli cvetic

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

700 gbrasna
250 mimleka
250 mlvode

100 miulja

20 gkvasca

2 kaSicicesoli

3 kasiciceSecera
1 kaSikamasti
ljgje

Fil:

¢ 100 gcokolade
100 gdzema

Priprema

Zamesiti testo od datih namirnicai ostaviti gada odmori 15 minuta. Zatim iseci testo i oblikovati loptice
velicine manje jabuke.

Svaki kolacic razvaljati malo oklagijom i zaseci na 6 delova, ivice povlaciti sa unutradnje strane oblikujuci
latice.



Kada smo oblikovali laticei kadaje formiran cvetic prebaciti ga u pleh.

Ostaviti testo da odstoji oko 15 minuta.

Zatim svaki cvetic pritisnuti u sredinu drskom od nozaili necim drugim stvargjuci vecu rupicu koju punimo
filom.

Kada su cvetici isfilovani pecemo na 200 C oko 20 minuta.

| specene cvetice pospemo prah Secerom.

Savet

Naova nain mozei dani fil jer jetesto i zaslanei za dlatke isto.



